-

Pondeli - ;220

Utery -

Streda -

Ctvrtek -

Patek -

Poledni menu
od 9.3. -do 13.3.

Polévka:

Porkova s vejcem

Hilavni chod:

120g Hovézi pecené znojemska, dusena ryze

120g Smazeny syr mix gouda a hermelin, vareny brambor,
nase tatarska omacka

400g Originalni receptura zapecenych brambor:

trhané kureci, zeleninové sugo, hrasek, mrkev, gouda,
cheddar, cesnekovy dip, smazena cibulka

Polévka:

Bila fazolova s uzenym masem

Hlavni chod:

160g Vykosténeé kure pecené na masle, bramborova kase,
rajcatovy salat

180g Medailonky z veprové panenky, omacka z hrubozrné
horcice, restované brambory s petrzelkou

400g Originalni receptura zapecenych brambor:

trhaneé hovezi, smetana, brokolice, kukurice, gouda, cheddar,
niva

Polévka

Kureci vyvar s masem, zeleninou a vajecnym svitkem
Hlavni chod:

120g Hovézi maso varene, koprova omacka, vajicko, nas
houskovy knedlik

150g Marinovana kureci prsa na grilu, kremovéeé rizoto s
cervenou repou, rukola

400g Originalni receptura zapecenych brambor:

trhané veprové, zeleninove sugo, cervene fazole, jarni
cibulka, gouda, cheddar, hermelin

Polévka

Brokolicovy kréem s trhanym kurecim masem a parmezanem
Hlavni chod:

300g Testoviny al forno (téstoviny s bolonskou omackou a
smetanou, gratinované syrem gouda a cheddar)

300g Nase bramboroveé knedliky plnéné uzenym masem,
dusené zeli, smazena cibulka

400g Originalni receptura zapecenych brambor:

syrova omacka, anglicka slanina, zampiony, gouda, cheddar,
parmezan

Polévka:

Ukrajinsky borsc

Hlavni chod:

220g Pecené kralici stehno (sous vide) na slaniné,
zadélavany spenat, nas bramborovy knedlik

180g Veprova krkovice na grilu (sous vide) s anglickou
slaninou, gratinovana nivou, bramboroveé hranolky
400g Originalni receptura zapecenych brambor:
trhané hovezi, trhané kureci, smetana, cesnek, chrest,
anglicka slanina, gouda, cheddar, bylinkova majonéza




